
       お       問       い       合       わ       せ       は       お       電       話       ま       た       は       H       P       か       ら     

       サ       ン       ア       イ       化       学       工       業       株       式       会       社     

       ：       レ       シ       ピ       中       の       砂       糖       を       3       0       ％       程       度       置       き       換       え       て       い       た       だ       く       と       氷       結       晶       の       生       成       を       抑       え       滑       ら       か       な       口       あ              
た       り       に       な       り       ま       す       。       ま       た       、       保       管       中       の       結       晶       化       を       防       止       し       ま       す       。     

       最       終       製       品       へ       の       表       示       例       ：       転       化       糖            食       品       表       示       が       可       能       で       す       ！     



       結       晶       化       し       に       く       く       安       定       し       た       保       湿       性       を       維       持       で       き       る       ペ       ー       ス       ト       状       の       砂       糖       で       す       。       砂       糖       の       
分       量       の       一       部       を       置       き       換       え       る       と       パ       サ       つ       か       ず       、       し       っ       と       り       と       し       た       仕       上       が       り       に       な       り       ま       す       。     

       食       物       ア       レ       ル       ギ       ー     
       英       語            E       n       g       l       i       s       h     

       指       差       し       
会       話       シ       ー       ト     

       お       客       様     

       ト       リ       モ       リ       ン       (       転       化       糖       )       の       効       果     

       使       用       方       法       は       ？     

       砂       糖       の       約       ３       割       を       置       き       換       え       て       使       用       し       ま       す     

       焼       菓       子       （       パ       ウ       ン       ド       ケ       ー       キ       ）       と       洋       生       菓       子       （       プ       リ       ン       ）       で       ト       リ       モ       リ       ン       の       比       較       試       験       を       行       い       ま       し       た       。     

       

転       化       糖       に       は       、       焼       菓       子       の       保       湿       効       果       や       、       焼       き       色       を       濃       く       す       る       こ       と       も       で       き       る       の       で       、       
よ       り       美       味       し       そ       う       な       見       た       目       に       仕       上       げ       る       こ       と       が       で       き       ま       す       。       
ま       た       、       砂       糖       の       結       晶       化       防       止       効       果       に       よ       っ       て       ア       イ       ス       ク       リ       ー       ム       な       ど       滑       ら       か       に       す       る       
こ       と       が       で       き       ま       す       。       表       示       例       は       食       品       表       示       で       「       転       化       糖       」       と       な       り       ま       す       。     

       １       日       目            ３       日       目            ７       日       目     

       し       っ       と       り     

       パ       サ       つ       き     

       １     

       ２     

       ３     

       ４     

       ５     

       ※       本       記       載       事       項       は       、       サ       ン       ア       イ       化       学       工       業       ㈱       の       官       能       検       査       結       果       に       基       づ       く       デ       ー       タ       と       な       り       ま       す       。     

       焼       成       後     

       ブ       ラ       ン       ク       （       砂       糖       の       み       ）       
ト       リ       モ       リ       ン       ７       ％       使       用     

       保       形       性            ス       プ       ー       ン       切       れ     

       
ブ       ラ       ン       ク       品       と       水       飴       の       食       感       は       比       較       的       近       く       弾       力       を       
感       じ       る       。       （       水       飴       は       中       間       の       食       感       と       感       じ       る       者       も       ）       
ト       リ       モ       リ       ン       は       特       に       保       湿       性       を       感       じ       る     

       
計       測       結       果              
ブ       ラ       ン       ク              ：       直       径       ７       .       ５       ㎝              高       さ       ：       ２       ㎝              
ト       リ       モ       リ       ン       ：       直       径       ８       .       ０       ㎝              高       さ       ：       １       ．       ８       ㎝     

       ブ       ラ       ン       ク            水       飴            ト       リ       モ       リ       ン     

       ブ       ラ       ン       ク            ト       リ       モ       リ       ン     

       ブ       ラ       ン       ク            ト       リ       モ       リ       ン     


